PREGAO PRESENCIAL N° 039/2017

Municipio de Boqueirdo do Ledo - RS

Secretaria Municipal de Administragcédo e Planejamento
Edital N° 054/2017

Tipo de julgamento: Menor prego por item

Modalidade PREGAO PRESENCIAL

EXCLUSIVA ME/EPP, LC 147/2014

Edital de pregéo para aquisi-
cdo de Produtos para a Alimentacdo
Escolar.

1. Preambulo

1.1 - A Prefeitura Municipal de Boqueirdo do Ledo — RS, torna-se publico a
abertura de procedimento licitatério na modalidade PREGAO DO TIPO MENOR
PRECO POR ITEM, com proposta mais vantajosa para o municipio. A presente
licitacdo sera processada na conformidade do disposto na Lei Federal N°
10.520/2002 e subsidiariamente na Lei Federal N° 8.666/93 Os Envelopes das Pro-
postas e da Documentagao de Habilitagdo serdo recebidos pelo Pregoeiro, em ses-
sao Publica, a realizar-se no dia 19 de Outubro de 2017, as 09 horas, na Prefeitura
Municipal, Rua Sinimbu, N° 644, Centro.

2. Do Objeto

2.1 - A presente Licitagdo tem por objeto, a aquisicdo de Produtos para Ali-
mentacao Escolar, conforme descrito em anexo.

2.2 — Todos os géneros alimenticios n&o pereciveis deverdo apresentar prazo
de validade minimo de 06 (seis) meses a contar da data de entrega, conforme espe-
cificado na descrigao dos itens.

2.3 — Os géneros alimenticios pereciveis serao retirados em etapas, em datas
a serem combinadas com a nutricionista da Secretaria de Educagao e Cultura.

2.4 — O leite e a farinha serao retirados em etapas, em datas a serem combi-
nadas com a nutricionista da Secretaria de Educacao e Cultura.

Observagao: O presente Processo Licitatério observara o disposto no
Art. 48, da Lei Complementar 147/2014.

3. Dos Quantitativos

3.1 — Para efeito do que dispde o Inciso Il do Paragrafo 7° do Artigo 15 da Lei
de Licitagdes serao atribuidos os quantitativos descritos no anexo |, para a Secreta-
ria Municipal de Educagao e Cultura, conforme dotagcdo or¢camentaria:

05.01 — SECRETARIA DE EDUCACAO E CULTURA

12.361.0047.2.019 — Manutencao do Ensino Basico



3.3.90.30.00.00.00.00 0020 - Material de Consumo

4. Do Prazo da entrega

4.1 — A licitante a qual for adjudicado o objeto do certame devera fazer a en-
trega dos produtos no local estipulado pela na Secretaria de Educagao e Cultu-
ra, seguindo cronograma de entrega realizado pela nutricionista responsavel no pra-
zo de 10 (dez) dias.

4.2 — O prazo de validade da proposta sera de 60 (sessenta) dias, contados a
partir da data de abertura da presente licitagcao.

5. Das Sangoes

5.1 — Pela ndo entrega dos produtos, a Administragdo podera aplicar as se-
guintes penalidades, sem prejuizo das demais sangdes legalmente estabelecidas:

5.1.1 — Multa de 10% (dez por cento) pela ndo entrega do objeto licitado, inci-
dente sobre o valor total do mesmo, por atraso na entrega dos produtos, conforme
ajuste nele consubstanciado.

5.1.2 - Sujeitara ainda a contratada as penalidades de adverténcia, suspen-
sao do direito de licitar e contratar com a Administracao e a declaragao de inidonei-
dade, conforme previsto nos Artigos 86, 87 e 88 da Lei Federal N° 8.666/93, alterada
pelas Leis 8.883/94 e 9.648/98, além do encaminhamento ao Ministério Publico para
aplicacédo das sangdes criminais previstas nos Artigos 89 e 99 do citado diploma le-
gal, salvo a superveniéncia comprovada de motivo de forga maior desde que aceito
pelo Municipio.

5.1.3 — As sancgdes anteriormente previstas serdo apuradas através de regular
Processo Administrativo e poderao ser aplicadas cumulativamente, conforme dispos-
to em Lei.

6. Das Condig¢oes de Participagao

A participagéo na licitacdo importa total e irrestrita submissdo dos proponen-
tes as condicdes deste Edital.

6.1 - Os interessados, ou seus representantes legais, deveréo fazer seu cre-
denciamento, na Sessao Publica de Instalacdo do Pregéo, comprovando possuir
poderes para formular propostas e para a pratica de todos os demais atos do certa-
me, € admitido somente um representante por proponente, ndo podendo um repre-
sentante representar duas firmas, ou mais participantes.

6.2 - O credenciamento far-se-a por meio de instrumento publico de procura-
¢ao ou instrumento particular, com poderes para formular ofertas e lances de precos
e praticar todos os demais atos pertinentes ao certame, em nome do proponente
(modelo anexo). Em sendo sécio, proprietario, dirigente ou assemelhado da empre-
sa proponente devera apresentar copia do respectivo Estatuto ou Contrato Social,
no qual estejam expressos seus poderes para exarar direitos e assumir obrigagdes
em decorréncia de tal investidura.



6.2.1 - Serao aceitos envelopes propostas via correio e outro meio de trans-
porte desde que sejam recebidos em tempo habil.

6.3 - Ndo poderao concorrer, direta ou indiretamente:

a) O Proponente que participou da elaboragdo do Estudo de Concepcgéao ou
de Consultoria referente ao objeto deste Edital ou da sua elaboracgao;

b) Empresas em Consorcio;

c) Empresas em estado de faléncia, de concurso de credores, de dissolugéo
ou liquidacao;

d) Empresas que tenham sido declaradas inidbneas por qualquer 6rgédo da
Administracdo Publica, direta ou indireta, Federal, Estadual ou Municipal, bem como
as que estejam punidas com suspensao do direito de contratar ou licitar com a Ad-
ministracao Publica;

e) Servidor de qualquer Orgdo ou Entidade vinculada ao Municipio de Boquei-
rao do Ledo bem assim a empresa da qual tal servidor seja sécio, dirigente ou res-
ponsavel técnico.

6.4 - As empresas interessadas em participar do presente certame deverao
apresentar a documentagao a seguir indicada.

6.4.1. - Habilitagao Juridica

a) Registro Comercial, no caso de empresa individual,

b) Ato Constitutivo (Estatuto ou Contrato Social) em vigor, devidamente regis-
trado, atualizado com a indicacao dos atuais administradores ou dirigentes

¢) Inscricdo do Ato Constitutivo, no caso de sociedades civis, acompanhada
de prova de diretoria em exercicio.

6.4.2. - Qualificagdo Econémico-Financeira

a) Certiddo Negativa de Pedido de Faléncia ou Concordata, expedida por se-
tor do Poder Judiciario da sede da pessoa juridica, ou de execugao patrimonial, ex-
pedida no domicilio da pessoa fisica, emitida, no maximo, 90 (noventa) dias anterio-
res a data fixada para a Sessao Publica.

6.4.3. - Regularidade Fiscal

a) prova de inscricao no Cadastro de Contribuintes do Estado ou do Munici-
pio, se houver relativo ao domicilio ou sede do licitante, pertinente ao seu ramo de
atividades;

b) prova de regularidade com a Fazenda Federal (Certiddo Negativa de Débi-
to de Tributos e Contribuicdes Federais, expedida pela Secretaria da Receita Fede-
ral e Certiddo Negativa de Débitos quanto a divida ativa da Unido, expedida pela
Procuradoria Geral da Fazenda Nacional), Estadual e Municipal, sendo a ultima do
domicilio ou sede da licitante;

c) prova de regularidade relativa a Seguridade Social (CND/INSS), demons-
trando situagao regular no cumprimento dos encargos sociais instituidos em lei;

d) prova de regularidade (CRF) junto ao Fundo de Garantia por Tempo de
Servigo (FGTS).



6.5 - Os interessados deverao comprovar, ainda, para efeito de habilitagdo, o
cumprimento do disposto no Inciso XXXIII do Artigo 7° da Constituicdo Federal e na
forma da Lei N° 9.854, de 27/10/99 (declaracdo modelo anexo).

6.6 - O prazo de validade dos documentos necessarios a habilitacdo, deverao
estar em vigéncia na data do recebimento dos Envelopes Propostas e Habilitagao,
sob pena de inabilitacdo das concorrentes.

6.7 — As licitantes que quiserem postergar a comprovagao da regularidade fis-
cal para o momento da assinatura do contrato e ter preferéncia no critério de de-
sempate quando do julgamento das propostas, nos termos da Lei Complementar N°
123 de 14 de dezembro de 2006, deverao apresentar declaragdo (modelo anexo) de
que estdo enquadradas como microempresa ou empresa de pequeno porte (confor-
me o caso) nos termos do art. 3° da referida lei.

6.8 — A declaracao de pleno atendimento aos requisitos de habilitagdo, os do-
cumentos para credenciamento e a declaragdo de microempresa e empresa de pe-
queno porte, que pretendem fazer dos beneficios estabelecidos pelos artigos 42 a
45 da Lei Complementar 123, de 14 de dezembro de 2006, de acordo com os mode-
los estabelecido em anexos ao Edital, deverao preferencialmente, ser apresentados
fora dos envelopes 01 e 02.

7. Dos Prazos

7.1 - Na Contagem dos prazos previstos neste Edital, excluir-se-a o dia de ini-
cio e incluir-se-a o do vencimento.

7.2 - Os prazos iniciam-se e vencem em dia de expediente na entidade pro-
motora da licitacao.

7.3 - As propostas terdo obrigatoriamente de conter o prazo de sua validade,
que nao podera ser inferior a 60 (sessenta) dias.

7.4 - Na hipdtese da entidade promotora da licitagdo n&o solicitar o objeto lici-
tado com a vencedora, no prazo de 60 (sessenta) dias, ficam estas liberadas.

7.5 - O prazo de vigéncia da ata de pregao presencial sera de 01 (um) a-
no.

7.6 - As Licitantes que tiverem duvidas de carater legal ou técnico na interpre-
tacdo dos termos do Edital serdo atendidas durante o expediente da entidade pro-
motora pelo Presidente da Comissao de Licitagdo, até o segundo dia util anterior a
data fixada para Sessao deste Pregao, no seguinte enderec¢o: Rua Sinimbu, N° 644,
Centro, Boqueirdo do Le&o. Fone (51) 3789 1122.

8. Da Forma de Apresentacao das Propostas e da Documentag¢ao de Ha-
bilitacao

As Propostas e a Documentacido de Habilitagdo das firmas interessadas de-
verao ser entregues em Envelopes separados, nao transparentes, lacrados e rubri-
cados no fecho, com o seguinte enderegamento:



ENVELOPE N°. 01 "PROPOSTA DE PRECO”.

AO PREGOEIRO DA PREFEITURA MUNICIPAL DE BOQUEIRAO DO LEAO.
PREGAO PRESENCIAL N° 039/2017

OBJETO: PRODUTOS PARA A ALIMENTAGAO ESCOLAR

LICITANTE: ...............

ENVELOPE N°. 02 “DOCUMENTAGAO DE HABILITAGAO”

AO PREGOEIRO DA PREFEITURA MUNICIPAL DE BOQUEIRAO DO LEAO.
PREGAO PRESENCIAL N° 039/2017

OBJETO: PRODUTOS PARA A ALIMENTAGAO ESCOLAR

LICITANTE: ..............

8.1 - Ndo sera admitido o encaminhamento de Propostas via fax, por meio e-
letrénico ou similar.

8.2 - Apds o recebimento dos Envelopes, ndo serdo anexados ou substituidos
quaisquer documentos, nem retificacdo de precos ou condi¢cdes, contudo, sera per-
mitido esclarecimento e/ou correcdo de supostas duvidas ou erros com encaminha-
mento de documentos via fac-simile e internet.

8.3 - O recebimento dos Envelopes néo conferira aos proponentes qualquer
direito contra o 6rgao promotor da licitagdo, observadas as prescrigdes da legislacéo
especifica.

8.4 - Os documentos exigidos no Envelope n° 02 - Habilitagdo, poderao ser
apresentados no original, ou por qualquer processo de cépia autenticada, ou publi-
cagao em orgao de imprensa oficial. A autenticagdo podera ser efetuada em Cart6-
rio, na forma da Lei, ou pelo Pregoeiro, mediante a apresentagdo dos documentos
originais quando da analise da qualificacdo (Habilitagdo) das licitantes, vedada a uti-
lizagdo de reprodugao de copia autenticada e de apresentacdo de Fac-Simile. Cada
copia de documento devera possuir sua autenticacao especifica.

8.5 - Os Envelopes das Propostas e da Documentagdo deverao conter, obri-
gatoriamente:

8.5.1. - Envelope n° 01 — Proposta de Pregos

A Proposta de Precos compreendera:

a) O prego escrito em moeda corrente nacional, com apenas duas casas de
centavos;

b) A proposta deva informar o valor por unidade, valor total, a marca do
produto ofertado e a origem de produgao nacional;

c) A Proposta devera ser escrita em Portugués com clareza, sem emendas,
rasuras, borroes, acréscimos ou entrelinhas, em papel timbrado da licitante, impres-
sa por processo eletrénico, com a indicagao do numero desta Licitagao, a identifica-
¢ao e enderegco completo da proponente e a qualificagao do signatario.

8.5.2 - Na formulagao da Proposta, a licitante devera computar todos os cus-
tos relacionados com o fornecimento dos bens, ficando claro que nao sera admitida
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qualquer alegacdo posterior que vise a ressarcimento de custos ndo considerados
nos pregos cotados.

8.5.3 - Nao seréo consideradas Propostas com oferta de vantagem nao pre-
vista neste Edital.

8.5.4 - A apresentacdo da Proposta por parte da licitante significa pleno co-
nhecimento e integral concordancia com as clausulas e condigdes desta Licitagcéo e
total sujeicao a legislagéo pertinente.

8.5.5. - Envelope n.° 02 — Documentacgao de Habilitagao

No Envelope n.° 02 devera conter todos os documentos listados nos subitens
6.4.1.,6.4.2. e 6.4.3. deste Edital.

9. Do Recebimento e Abertura dos Envelopes — Oferecimento de Lances
Verbais

Os Envelopes das Propostas e da Documentagao de Habilitagdo serao rece-
bidos pelo Pregoeiro, em Sessao Publica, no dia e hora acima descritos, na Prefeitu-
ra Municipal, Rua Sinimbu, N° 644, Centro, Boqueirdo do Ledo.

Recebido o credenciamento dos representantes das firmas licitantes, a
declaragdo dando ciéncia de que cumprem plenamente os requisitos de habili-
tacao (modelo anexo) e declaragao de Microempresa ou Empresa de Pequeno
Porte, o Pregoeiro encerrara a fase de recebimento dos Envelopes e iniciara a
fase de abertura dos mesmos.

9.1 - Uma vez iniciada a abertura dos Envelopes das Propostas, ndo sera re-
cebida nenhuma outra oferta de empresa retardataria e em nenhuma hipétese sera
concedido prazo para a apresentagao de documento exigido neste Edital, nem admi-
tida qualquer retificagcao ou alteracado das condi¢des ofertadas.

9.2 - Constatada a inviolabilidade dos Envelopes, o Pregoeiro procedera, i-
mediatamente, a abertura das Propostas de Precgos, cujos documentos serao lidos e
rubricados pelo Pregoeiro e pelas licitantes que o desejarem.

9.3 - Os Envelopes da Documentacdo de Habilitacdo permanecerao fecha-
dos, em poder do Pregoeiro, e serao abertos apds a analise da aceitabilidade das
propostas, no inicio ou no final de todas as propostas, podendo ser devolvido a seu
representante caso a firma licitante nao venga nenhum item.

9.4 - Verificada a conformidade das propostas com os requisitos formais esta-
belecidos no Edital, o Pregoeiro dara inicio a etapa competitiva da Licitagdo através
de lances verbais e sucessivos, que poderao ser oferecidos pelo autor da proposta
de valor mais baixo e das ofertas com pregos até 10% (dez por cento) superiores a
primeira.

9.5 - Se ndo houver pelo menos trés propostas nas condi¢des indicadas no
subitem anterior, poderao fazer lances verbais os autores das trés melhores propos-
tas, quaisquer que tenham sido os precos indicados nas propostas escritas.



9.6 - A fase de lances verbais tera duragido nao superior a vinte minutos na
ordem decrescente dos pregos, encerrado esse tempo, o Pregoeiro fara a analise
das propostas na forma a seguir indicada.

10. Do Julgamento da Licitagao — Analise das Propostas

10.1. - A anadlise da aceitabilidade das Propostas, a comecar pela de valor
mais baixo, compreendera o exame:

a) Da compatibilidade dos pregos propostos com os praticados no mercado e
com os custos reais estimados para a execug¢ao do Contrato e com as disponibilida-
des orcamentarias da Administracao.

10.1.1 - Serdo consideradas inaceitaveis, sendo desclassificadas, as Propos-
tas:

a) Que nao contiverem todos os dados exigidos para o Envelope n° 01;

b) Que ofertarem precos irrisérios, manifestamente inexequiveis, ou incompa-
tiveis com os valores de mercado, inclusive pela omissdo de custos tributarios inci-
dentes sobre a Contratagao.

10.2 - Classificacado das Propostas

10.2.1 - Para julgamento e classificagdo das Propostas, sera adotado o crité-
rio de Menor Precgo, oferecido pela licitante, conforme unidade discriminada no ane-
xo0 |. As Propostas consideradas aceitaveis serao classificadas segundo a ordem
decrescente dos precos finais, a partir da de valor mais baixo.

10.2.2 - Para efeito da classificagao, serdo considerados os precos finais, uni-
tarios, resultantes dos valores originariamente cotados e dos lances verbais ofereci-
dos.

10.2.3 - O Pregoeiro fara a conferéncia dos valores cotados na Proposta de
valor mais baixo. Na hipotese de divergéncia entre os valores expressos em numero
e por extenso, prevalecerdo, para efeito de classificagdo, os valores por extenso,
ficando esclarecido que o Pregoeiro fara as corregoes de soma que se fizerem ne-
cessario e que os valores corrigidos serdo os considerados para efeito de classifica-
cao.

10.2.4 - O Pregoeiro indicara na Ata da Sess&o os fundamentos da decisdo
sobre aceitabilidade ou incitabilidades de precos, bem como sobre a classificacdo ou
desclassificagdo de Propostas.

10.2.5 — A diferencga entre cada lance sera estipulada no ato do certame.

10.3 - Analise da qualificagao (Habilitagdo) dos Licitantes

10.3.1 - Uma vez classificadas e ordenadas as Propostas, a etapa seguinte
do julgamento consistira na analise da qualificacdo das licitantes.

10.3.2 - O Pregoeiro procedera a abertura do Envelope da Documentagao da
Habilitagcdo do autor da Proposta classificada em primeiro lugar, para verificagédo do
atendimento das exigéncias estabelecidas neste Edital.

10.3.3 - Constatado o atendimento dos requisitos de habilitacéo, a licitante se-
ra declarada vencedora do certame.



10.3.4 - Se a Proposta classificada em primeiro lugar ndo for aceitavel, ou se
o autor ndo atender aos requisitos de habilitagdo, o Pregoeiro fara a abertura do En-
velope da Documentagdo do autor da Proposta classificada em segundo lugar, e
assim sucessivamente, até que uma oferta e seu autor atendam, integralmente, aos
requisitos do Edital, sendo, entao, a licitante declarada vencedora.

10.3.4.1 - Uma vez proclamada vencedora da licitacdo, o Pregoeiro podera
negociar com esta, melhores condigdes para o fornecimento dos objetos, inclusive
quanto aos pregos. Em caso de resultado positivo da negociagao, os novos valores
ajustados serao consignados na Ata da Sessao e passardao a compor a Proposta.

10.3.5 - Se o resultado proclamado nao for aceito e alguma licitante manifes-
tar, imediatamente e motivadamente, em Sessao, a intencdo de recorrer, sera con-
cedido a licitante o prazo de trés dias para apresentar as razdes do recurso, assegu-
rando-se as demais licitantes prazo igual, apds o término do prazo da recorrente, em
continuidade e sem prévia notificacdo, para oferecimento das contrarrazbes corres-
pondentes.

10.3.6 - Decididos os recursos eventualmente formulados, pela autoridade
competente, ou inexistindo estes, a licitante vencedora sera convocada para entrega
do objeto.

11. Do Resultado do Julgamento - Homologagao

O resultado final da licitacdo constara da Ata da Sessao Publica, a ser assi-
nada pelo Pregoeiro, pela equipe de apoio e pelas licitantes, na qual deverao ser
registrados os valores das propostas escritas, os valores dos lances verbais ofereci-
dos, com os nomes das respectivas ofertantes, as justificativas das eventuais decla-
racoes de aceitabilidade/incitabilidade e classificacao/desclassificacdo de Propostas,
bem como de habilitagao/inabilitagcdo proclamadas, os fundamentos da adjudicagao
feitos pelo Pregoeiro, bem assim quaisquer outras ocorréncias da sesséo.

11.1 - Assinada a Ata da Sesséao Publica, o Pregoeiro encaminhara o Proces-
so da Licitagao a autoridade superior, para homologacéo.

11.2 - O despacho de homologagao/adjudicagao sera publicado no Veiculo
Oficial de Publicagao do Municipio e afixado no Quadro de Avisos da Prefeitura para
conhecimento geral.

11.3 - A recusa da entrega do objeto licitado no prazo fixado caracterizara i-
nadimpléncia das obrigagdes decorrente desta licitacdo sujeitando-a as penalidades
prevista neste edital e na legislag&o vigente.

11.4 - Ocorrendo esta hipotese, o processo retornara ao pregoeiro, que con-
vocara as licitantes e procedera ao exame das demais propostas, bem como da ha-
bilitagdo dos seus ofertantes, seguindo a ordem da classificagdo, até que uma pro-
posta atenda integralmente ao edital, sendo o seu autor adjudicado vencedor.

12. Das Obrigag¢oes da Contratante
12.01 - Constituem obrigagbes da Contratante:



12.1.1 - Efetuar o pagamento na forma e condi¢des estabelecidas neste Edi-
tal;
12.1.2 - Fiscalizar a entrega do objeto licitado.

13. Das Condi¢oes de Recebimento do Objeto da Licitagao
13.1 — Os produtos deverao ser entregues na Secretaria de Educacao e
Cultura, EMEI Pimpolhos da Serra e EMEI Doce Infancia.

14. Das Condi¢oes de Pagamento
14.1 - O pagamento sera efetuado pela tesouraria desta Prefeitura, em até 10
(dez) dias apds a entrega das notas fiscais no Departamento de Finangas.

15. Outras Disposig¢oes

15.1 - A Prefeitura Municipal de Boqueirao do Leéo, responsavel pelo Pregao
reserva-se o direito de:

a) Revoga-lo, sempre que forem verificadas razées de interesse publico de-
corrente de fato superveniente, ou anular o procedimento, quando constatada ilega-
lidade no seu processamento ou infringéncia de dispositivo legal;

b) Alterar as condigbes deste Edital, reabrindo o prazo para apresentagao de
Propostas, na forma da legislagao, salvo quando a alteragdo nao afetar a formulagao
das ofertas;

¢) Adiar o recebimento das Propostas, divulgando, mediante aviso publico, a
nova data;

15.2 - O Pregoeiro ou a autoridade superior poderao, em qualquer fase da lici-
tacdo, promover as diligéncias que considerarem necessarias, para esclarecer ou
complementar a instrugdo do Processo Licitatorio.

15.3 — O representante da licitante, quando convocado para comprovar a a-
ceitabilidade da sua proposta, devera responder imediatamente. Para isto ele deve
vir devidamente preparado para assumir qualquer responsabilidade referente aos
atos do certame.

15.4 - O Edital estara disponivel a partir do dia 04/10/2017 para ser retirado
junto a Prefeitura Municipal ou através do site www.portaldecompraspublicas.com.br.

15.5 - Informagbes complementares sobre a presente licitacdo poderdo ser
obtidas na prefeitura, no seguinte endereco: Rua Sinimbu, N° 644, Centro, Boquei-
rédo do Ledo. Fone: (51) 3789 1122, de Segunda a Sexta-feira, das 8h as 11h e das
13h30min as 17h.

Boqueirdo do Leédo, 05 de Outubro de 2017.

PAULO JOEL FERREIRA
Prefeito Municipal



ANEXO |
PROPOSTA
LISTA DE ALIMENTAGAO ESCOLAR

Item

Unid.

Quant.

Especificagcédo do Item

Valor
Unitario

Valor
Total

01

Embalagem
2 Kg

135

Acucar cristal. Caracteristicas técnicas: ndo deve
apresentar sujidade, umidade, bolor, coloragao,
misturas e peso insatisfatério. Embalagem deve
estar intacta, e conter no minimo as seguintes in-
formagdes: nome e/ou marca, ingredientes, data
de fabricagao e validade, lote, peso e informacgdes
nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de
entrega.

02

Embalagem
2 Kg

60

Arroz branco polido tipo 1. Caracteristicas Téc-
nicas: Grupo: beneficiado, Subgrupo: polido, Clas-
se: longo fino, Tipo I. O produto nao deve apresen-
tar graos disformes, impurezas (graos queimados,
pedras, cascas e carunchos), cheiro forte, intenso
e nao caracteristico, preparacao dietética final ina-
dequada — empapamento. Embalagem deve estar
intacta, e conter no minimo as seguintes informa-
¢bes: nome e/ou marca, ingredientes, data de fa-
bricagdo e validade, lote, peso e informagbes nu-
tricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de
entrega.

03

Embalagem
500 g

02

Acucar de baunilha. Caracteristicas técnicas: nao
deve apresentar sujidade, umidade, bolor, colora-
¢do, misturas e peso insatisfatorio. Embalagem
deve estar intacta, e conter no minimo as seguin-
tes informagdes: nome e/ou marca, ingredientes,
data de fabricacdo e validade, lote, peso e infor-
magdes nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de
entrega.

04

Embalagem
500 g

05

Amido de milho. Caracteristicas técnicas: nao
deve apresentar sujidade, umidade, bolor, rendi-
mento insatisfatério, coloragdo, misturas e peso
insatisfatorio. Embalagem deve estar intacta, e
conter no minimo as seguintes informacdes: nome
e/ou marca, ingredientes, data de fabricagcdo e
validade, lote, peso e informagdes nutricionais.
Validade minima de 06 meses a contar da data de
entrega.

10




05

Embalagem
500 g

05

Aveia. Caracteristicas técnicas: nao deve apre-
sentar sujidade, umidade, bolor, rendimento insa-
tisfatorio, coloragdo, misturas e peso insatisfatorio.
Embalagem deve estar intacta, e conter no minimo
as seguintes informagdes: nome e/ou marca, in-
gredientes, data de fabricagdo e validade, lote,
peso e informagdes nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de
entrega.

06

Embalagem
400 g

20

Biscoito doce tipo amanteigado. Nao podera
apresentar umidade ou biscoitos quebrados (per-
centual maximo aceito até 10% de biscoitos que-
brados), bolachas mal cozidas, queimadas, ou
com caracteristicas organolépticas anormais. Em-
balagem deve estar intacta, e conter no minimo as
seguintes informagdes: nome e/ou marca, ingredi-
entes, data de fabricagdo e validade, lote, peso e
informacgdes nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de
entrega.

07

Embalagem
800 g

20

Biscoito doce tipo Maria. Nao podera apresentar
umidade ou biscoitos quebrados (percentual ma-
ximo aceito até 10% de biscoitos quebrados), bo-
lachas mal cozidas, queimadas, ou com caracte-
risticas organolépticas anormais. Embalagem deve
estar intacta, e conter no minimo as seguintes in-
formagdes: nome e/ou marca, ingredientes, data
de fabricagao e validade, lote, peso e informagdes
nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de
entrega.

08

Embalagem
500 g

15

Biscoito doce tipo maisena. Ndo podera apre-
sentar umidade ou biscoitos quebrados (percentu-
al maximo aceito até 10% de biscoitos quebrados),
bolachas mal cozidas, queimadas, ou com carac-
teristicas organolépticas anormais. Embalagem
deve estar intacta, e conter no minimo as seguin-
tes informagdes: nome e/ou marca, ingredientes,
data de fabricacdo e validade, lote, peso e infor-
magdes nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de
entrega.

09

Embalagem
400 g

20

Biscoito salgado integral. N&o podera apre-
sentar umidade ou biscoitos quebrados (per-
centual maximo aceito até 10% de biscoitos

11




quebrados), bolachas mal cozidas, queima-
das, ou com caracteristicas organolépticas
anormais. Embalagem deve estar intacta, e
conter no minimo as seguintes informagdes:
nome e/ou marca, ingredientes, data de fabri-
cacdo e validade, lote, peso e informacgdes
nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da da-
ta de entrega.

10

Embalagem
800 g

10

Biscoito doce tipo sortido. Nao podera a-
presentar umidade ou biscoitos quebrados
(percentual maximo aceito até 10% de biscoi-
tos quebrados), bolachas mal cozidas, quei-
madas, ou com caracteristicas organolépticas
anormais. Embalagem deve estar intacta, e
conter no minimo as seguintes informagdes:
nome e/ou marca, ingredientes, data de fabri-
cacdo e validade, lote, peso e informacgdes
nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da da-
ta de entrega.

11

Embalagem
500 g

15

Canjica. Embalagem com identificagcdo do valor
nutricional (rétulo), fornecedor, data de fabricacao
e validade.

Validade minima de 06 meses a contar da data de
entrega.

12

Embalagem
2749

05

Canela em rama. Deve apresentar aspecto e cor
caracteristica. Embalagem com identificacdo de
fornecedor, data de fabricagao, validade e demais
especificacbes exigidas na legislagéo vigente. Re-
gistro no 6rgao competente.

Validade minima de 06 meses a contar da data de
entrega.

13

Embalagem
500 g

10

Chocolate em pé. Nao devera apresentar presen-
¢a de impurezas, formagao de grumos, cheiro forte
e intenso, coloragdo escura ou clara ndo caracte-
ristica, sabor alterado e peso insatisfatério. Emba-
lagem deve estar intacta, e conter no minimo as
seguintes informagdes: nome e/ou marca, ingredi-
entes, data de fabricagdo e validade, lote, peso e
informacgdes nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de
entrega.

14

Embalagem

02

Chocolate granulado. Nao devera apresentar
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100 g

presenca de impurezas, formacao de grumos,
cheiro forte e intenso, coloragao escura ou clara
nao caracteristica, sabor alterado e peso insatisfa-
tério. Embalagem deve estar intacta, e conter no
minimo as seguintes informagdes: nome e/ou mar-
ca, ingredientes, data de fabricagdo e validade,
lote, peso e informagdes nutricionais.

15

Embalagem
100 g

10

Coco ralado. Caracteristicas técnicas: produto
alimenticio desidratado contendo polpa de coco
desidratada e parcialmente desengordurada, deve
apresentar coloragao branca e consisténcia firme.
Sabor caracteristico, sem sinais de rango ou a-
margor e ausente de sujidades. Embalagem deve
estar intacta, e conter no minimo as seguintes in-
formagdes: nome e/ou marca, ingredientes, data
de fabricagao e validade, lote, peso e informacgdes
nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de
entrega.

16

Embalagem
1 kg

03

Doce de frutas, sabores variados. Embalagem
deve conter no minimo as seguintes informacgdes:
nome e/ou marca, ingredientes, data de fabricagao
e validade, lote, peso e informagdes nutricionais.
Validade minima de 06 meses a contar da data de
entrega.

17

Embalagem
1 Kg

08

Doce de leite. Embalagem deve conter no minimo
as seguintes informagdes: nome e/ou marca, in-
gredientes, data de fabricagdo e validade, lote,
peso e informagdes nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de
entrega.

18

Embalagem
159

05

Erva-doce. Produto alimenticio. Deve apresentar
aspecto e cor caracteristica. Embalagem com i-
dentificagdo de fornecedor, data de fabricagéao,
validade e demais especificagdes exigidas na le-
gislacao vigente. Registro no 6rgao competente.
Validade minima de 06 meses a contar da data de
entrega.

19

Lata
300¢g

35

Ervilha em lata. Embalagem deve estar intacta,
resistente, vedada hermeticamente e limpa, acon-
dicionada em latas de flandres, ndo apresentando
ferrugem, amassamento, vazamento ou abaula-
mento e conter no minimo as seguintes informa-
¢bes: nome e/ou marca, ingredientes, data de fa-
bricagdo e validade, lote, peso e informagbes nu-
tricionais.

13




Validade minima de 06 meses a contar da data de
entrega.

20

Embalagem
340 g

140

Extrato de tomate concentrado. Caracteristicas
técnicas: o produto deve estar isento de fermenta-
¢bes e nao indicar processamento defeituoso.
Embalagem deve estar intacta, em latas de flan-
dres ndo apresentando ferrugem, amassamento,
vazamento, abaulamento. Pode ser entregue tam-
bém em embalagem saché. Embalagem deve con-
ter no minimo as seguintes informagdes: nome
e/ou marca, ingredientes, data de fabricacdo e
validade, lote, peso e informagdes nutricionais.
Validade minima de 06 meses a contar da data de
entrega.

21

Embalagem
5Kg

55

Farinha de trigo especial. Caracteristicas técni-
cas: Tipo 1, enriquecida com ferro e acido félico.
Nao podera estar umida, fermentada, rangosa,
apresentar cor escura ou mistura com outras fari-
nhas, formag¢ao de grumos (umidade), residuos ou
impurezas. Embalagem deve estar intacta e conter
no minimo as seguintes informagdes: nome e/ou
marca, ingredientes, data de fabricagao e validade,
lote, peso e informagdes nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de
entrega.

22

Embalagem
100 g

50

Fermento em poé quimico instantaneo para bo-
lo. Embalagem deve estar intacta e conter no mi-
nimo as seguintes informacdes: nome e/ou marca,
ingredientes, data de fabricacdo e validade, lote,
peso e informagdes nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de
entrega.

23

Embalagem
1259

35

Fermento biolégico seco instantianeo para pao.
Embalagem deve estar intacta e conter no minimo
as seguintes informagdes: nome e/ou marca, in-
gredientes, data de fabricacdo e validade, lote,
peso e informagdes nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de
entrega.

24

Embalagem
1 Kg

70

Feijao preto. Caracteristicas técnicas: Feijao
classe preto, novo, tipo 1, grupo 1. Nao podera
apresentar graos disformes, coloragdo dos graos
com nuances diferentes, impurezas (graos parti-
dos e pedras), bolor, mofo e caruncho.

Embalagem deve estar intacta e conter no minimo
as seguintes informagdes: nome e/ou marca, in-
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gredientes, data de fabricacdo e validade, lote,
peso e informagdes nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de
entrega.

25

Embalagem
1Kg

05

Gelatina. Sabores variados, embalagem com i-
dentificagdo do valor nutricional (rétulo), fornece-
dor, data de fabricagao e validade.

Validade minima de 06 meses a contar da data de
entrega.

26

Caixa com
12 litros

155

Leite de vaca integral Longa Vida. Caracteristi-
cas técnicas: leite integral fluido, processado em
usina de beneficiamento através do sistema Ultra
High Temperature (UHT) com fiscalizagdo perma-
nente. Embalagem: Tetra Pack, deve estar intacta
e conter no minimo as seguintes informagdes: no-
me e/ou marca, ingredientes, data de fabricagao e
validade, lote, peso e informagdes nutricionais.
Validade minima de 06 meses a contar da data de
entrega.

27

Embalagem
500 g

90

Lentilha. Caracteristicas técnicas: lentilha tipo 1.
Nao podera apresentar graos disformes, coloragao
dos gréaos com nuances diferentes, impurezas
(graos partidos e pedras), bolor, mofo e caruncho.
Embalagem deve estar intacta e conter no minimo
as seguintes informagdes: nome e/ou marca, in-
gredientes, data de fabricagdo e validade, lote,
peso e informagdes nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de
entrega.

28

Embalagem
de 1 Kg

15

Margarina vegetal com sal. Produto obtido
de vegetais liquidos hidrogenados, de consis-
téncia cremosa, aromatizada artificialmente e
vitaminada. Nao deve apresentar cheiro desa-
gradavel, cor nao caracteristica do produto.
Embalagem deve estar intacta, em pote de
polietileno resistente e plastico atéxico, com
identificagcdo do valor nutricional (rétulo), for-
necedor, data de fabricacao e validade.
Validade minima de 06 meses a contar da da-
ta de entrega.

29

Embalagem
500g

15

Macarrao do Alfabeto. Nao devera apresentar
sujidades, bolor, manchas ou fragilidade a presséo
dos dedos. Pds-coccdo a massa ndo podera apre-
sentar textura ou consisténcia de empapamento.

15




Embalagem deve estar intacta, e conter no minimo
as seguintes informagdes: nome e/ou marca, in-
gredientes, data de fabricagdo e validade, lote,
peso e informagdes nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de
entrega.

30

Embalagem
500 g

25

Macarrao com ovos tipo espaguete. Nao devera
apresentar sujidades, bolor, manchas ou fragilida-
de a pressao dos dedos. Pds-coccdo a massa nao
podera apresentar textura ou consisténcia de em-
papamento. Embalagem deve estar intacta, e con-
ter no minimo as seguintes informagbes: nome
e/ou marca, ingredientes, data de fabricagcdo e
validade, lote, peso e informagdes nutricionais.
Validade minima de 06 meses a contar da data de
entrega.

31

Embalagem
500 g

05

Macarrao tipo conchinha. Nao devera apresentar
sujidades, bolor, manchas ou fragilidade a pressao
dos dedos. Pds-cocgao a massa nao podera apre-
sentar textura ou consisténcia de empapamento.
Embalagem deve estar intacta, e conter no minimo
as seguintes informagdes: nome e/ou marca, in-
gredientes, data de fabricagdo e validade, lote,
peso e informagdes nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de
entrega.

32

Embalagem
500 g

10

Macarrao com ovos tipo caseiro. Embalagem
deve estar intacta e conter no minimo as seguintes
informagdes: nome e/ou marca, ingredientes, data
de fabricagao e validade, lote, peso e informacgdes
nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de
entrega.

33

Embalagem
500 g

65

Macarrao tipo parafuso. Nao devera apre-
sentar sujidades, bolor, manchas ou fragilida-
de a pressao dos dedos. Pds-cocgao a massa
nao podera apresentar textura ou consisténcia
de empapamento. Embalagem deve estar
intacta, e conter no minimo as seguintes in-
formagdes: nome e/ou marca, ingredientes,
data de fabricacdo e validade, lote, peso e
informacdes nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da da-
ta de entrega.

34

Embalagem

30

Macarrao tipo parafuso tricolor. Nao devera
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500 g

apresentar sujidades, bolor, manchas ou fragi-
lidade a pressao dos dedos. Pds-coccdo a
massa nao podera apresentar textura ou con-
sisténcia de empapamento. Embalagem deve
estar intacta, e conter no minimo as seguintes
informagdes: nome e/ou marca, ingredientes,
data de fabricacdo e validade, lote, peso e
informacdes nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da da-
ta de entrega.

35

Embalagem
1kg

05

Melado. Embalagem deve estar intacta e conter
no minimo as seguintes informag¢des: nome e/ou
marca, ingredientes, data de fabricacado e validade,
lote, peso e informagdes nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de
entrega.

36

Lata 320g

35

Milho verde em conserva. Embalagem deve es-
tar intacta, resistente, vedada hermeticamente e
limpa, acondicionada em latas de flandres, néo
apresentando ferrugem, amassamento, vazamento
ou abaulamento e conter no minimo as seguintes
informacgdes: nome e/ou marca, ingredientes, data
de fabricagao e validade, lote, peso e informacgdes
nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de
entrega.

37

Embalagem
900 mi

210

Oleo de soja refinado. Caracteristicas técnicas:
6leo de soja refinado, 100% natural. Nao deve
apresentar embalagem fragil, com mistura de ou-
tros 6leos, cheiro forte, intenso e volume insatisfa-
torio. Embalagem: acondicionada em recipientes
de plastico, ndo apresentando amassamento, va-
zamento ou abaulamento, deve conter no minimo
as seguintes informagdes: nome e/ou marca, in-
gredientes, data de fabricacdao e validade, lote,
peso e informagdes nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de
entrega.

38

Embalagem
500 g

100

Polvilho azedo. Embalagem deve estar intacta e
conter no minimo as seguintes informagdes: nome
e/ou marca, ingredientes, data de fabricagcdo e
validade, lote, peso e informagdes nutricionais.
Validade minima de 06 meses a contar da data de
entrega.

39

Embalagem

25

Pudim em pé, sabores diversos. Embalagem
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1 Kg

deve estar intacta e conter no minimo as seguintes
informagdes: nome e/ou marca, ingredientes, data
de fabricagao e validade, lote, peso e informacgdes
nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de
entrega.

40

Embalagem
1 Kg

20

Sal fino refinado iodado. Caracteristicas técni-
cas: ndo deve apresentar sujidade, umidade e
misturas inadequadas ao produto. Embalagem
deve estar intacta e conter no minimo as seguintes
informacgdes: nome e/ou marca, ingredientes, data
de fabricagao e validade, lote, peso e informagdes
nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de
entrega.

LY

Embalagem
500 g

20

Sagu. Embalagem deve estar intacta e conter no
minimo as seguintes informagdes: nome e/ou mar-
ca, ingredientes, data de fabricacdo e validade,
lote, peso e informagdes nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de
entrega.

42

Embalagem
500 ml

70

Suco natural concentrado liquido, garrafa de
500 ml, sabor uva, embalagem com identificagéo
do valor nutricional (rétulo), fornecedor, data de
fabricacao e validade. Validade minima de 06 me-
ses a contar da data de entrega.

43

Embalagem
500 ml

15

Vinagre de maga. Embalagem deve estar intacta,
acondicionada em garrafas plasticas resistentes e
conter no minimo as seguintes informacdes: nome
e/ou marca, ingredientes, data de fabricagcdo e
validade, lote, peso e informagdes nutricionais.
Validade minima de 06 meses a contar da data de
entrega.

PERECIVEIS

44

Embalagem
1 litro

305

Bebida lactea. Embalagem com identificagdo do
valor nutricional (rétulo), fornecedor, data de fabri-
cacao e validade. Validade minima de 06 meses a
contar da data de entrega.

45

Kg

240

Coxa e sobrecoxa de frango com osso. Carac-
teristicas Técnicas: congelado, a ave deve ter con-
tornos definidos, firmes e sem manchas, coloracdo
clara, pele aderente e odor caracteristico. Nao
deve apresentar sujidades, penas e carcaca. Nao
pode conter excesso de gelo. Embalagem deve
estar intacta e conter no minimo as seguintes in-
formagdes: nome e/ou marca, ingredientes, data
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de fabricagdo e validade, lote, peso e informagdes
nutricionais.

Validade minima de 06 meses a contar da data de
entrega. Retirada em data a combinar.

46

Kg

120

Carne bovina sem osso de primeira. Carac-
teristicas: carne acondicionada em embala-
gem plastica, atoxica, resistente e transparen-
te, com rotulo contendo identificacdo da em-
presa, registro no SIM 002, identificagdo do
tipo de carne, com data de fabricagao e prazo
de validade.

47

Embalagem
500 g

150

Massa para pastel. Tamanho médio. O pacote
devera estar fechado e rotulado com data de fabri-
cacao, prazo de validade e informacgbes nutricio-
nais. Validade minima de 03 meses a contar da
data de entrega. Retirada em data a combinar.

48

Kg

20

Mortadela sem gordura. Embalagem com identi-
ficagdo do valor nutricional (rétulo), fornecedor,
data de fabricagao e validade. Validade minima de
06 meses a contar da data de entrega. Retirada
em data a combinar.

49

Duzia

25

Ovo de galinha vermelho. Caracteristicas
gerais: ovos de 12 qualidade, tipo grande,
frescos e selecionados. Produto isento de ra-
chaduras, estufamento, sem sujidades. Casca
de ovo limpa, aspera, fosca, odor e aspectos
caracteristicos. Registro nos 6rgaos de inspe-
cao sanitaria.

50

Kg

55

Pao de cachorro-quente. Nao deve apresentar
tamanho irregular, ndo deve estar amassado,
queimado ou com manchas escuras na parte infe-
rior. O pacote devera estar fechado e rotulado com
data de fabricacdo, prazo de validade e informa-
¢des nutricionais. Retirada em data a combinar.

51

Kg

30

Pao francés. Caracteristicas Técnicas: pao com
massa de farinha de trigo especial, fermento e
agua. Peso liquido da unidade 50 g. Nao deve
apresentar tamanho irregular, ndo deve estar a-
massado, queimado ou com manchas escuras na
parte inferior. O pacote devera estar fechado e
rotulado com data de fabricagéo, prazo de valida-
de e informagdes nutricionais.

Retirada em data a combinar.

52

Kg

120

Pao de forma fatiado. Caracteristicas Técnicas:
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pao com massa de farinha de trigo especial, agua,
fermento bioldgico, agucar entre outros. O pao nao
devera estar amassado, queimado ou com man-
chas escuras na parte inferior. O pacote devera
estar fechado e rotulado com data de fabricagéo e
prazo de validade. Retirada em data a combinar.

53

Kg

25

Queijo tipo prato fatiado. Embalagem com identi-
ficagdo do valor nutricional (rétulo), fornecedor,
data de fabricagao e validade. Validade minima de
06 meses a contar da data de entrega. Retirada
em data a combinar.

FRUTAS

54

Unidade

160

Abacaxi pérola. Caracteristicas Gerais: serem
suficientemente desenvolvidos, com tamanho mi-
nimo de 1,2Kg, aroma, sabor e cor proprios da
espécie. Os mesmos ndo serdo aceitos caso este-
jam murchos, amassados ou em estado de de-
composigao. Retirada em data a combinar.

55

Kg

280

Banana caturra. Caracteristicas Gerais: serem
suficientemente desenvolvidas, com tamanho,
aroma, sabor e cor proprios da espécie. As mes-
mas nao serdo aceitas caso estejam murchas,
amassadas ou em estado de decomposigdo.
Retirada em data a combinar.

56

Kg

90

Laranja. Caracteristicas: serem suficientemente
desenvolvidas, com o tamanho, aroma, sabor e
cor proprios da espécie. Nao estarem danificadas
por quaisquer lesbdes de origem fisica ou mecanica
que afetam a sua aparéncia.

57

Kg

35

Limao. Caracteristicas: serem suficientemente
desenvolvidos, com o tamanho, aroma, sabor e
cor proprios da espécie. Nao estarem danificadas
por quaisquer lesdes de origem fisica ou mecanica
que afetam a sua aparéncia.

58

Kg

185

Maca gala. Categoria 1. Tamanho 100. Caracte-
risticas Gerais: sem defeitos, apresentando tama-
nho e cor uniforme, devendo ser bem desenvolvi-
das e maduras. Devem ser frescas, terem atingido
0 grau maximo de tamanho, aroma, cor e sabor
préprios da espécie e variedades. A polpa deve
estar intacta e firme. Retirada em data a combinar.

59

Kg

235

Mamao formosa. Caracteristicas Gerais: serem
suficientemente desenvolvidos, com tamanho,
aroma, sabor e cor proprios da espécie. Os mes-
mos nao serdo aceitos caso estejam murchos,
amassados ou em estado de decomposicdo. Reti-
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rada em data a combinar.

60

Kg

140

Melao espanhol. Caracteristicas Gerais: serem
suficientemente desenvolvidos, com tamanho,
aroma, sabor e cor proprios da espécie. Os mes-
mos nao serdo aceitos caso estejam murchos,
amassados ou em estado de decomposicdo. Reti-
rada em data a combinar.

HORTALICAS

61

Kg

105

Batata Inglesa rosa. Caracteristicas Gerais: se-
rem suficientemente desenvolvidas, com tamanho,
aroma, sabor e cor proprios da espécie. As mes-
mas nao serdo aceitas caso estejam murchas,
amassadas ou em estado de decomposigdo. Reti-
rada em data a combinar.

62

Kg

10

Batata doce. Caracteristicas: serem suficien-
temente desenvolvidas, com o tamanho, aro-
ma, sabor e cor préoprios da espécie. Nao es-
tarem danificadas por quaisquer lesdes de
origem fisica ou mecénica que afetem a sua
aparéncia. Estarem livres da maior parte pos-
sivel de terra aderente a casca, isentas de
odor e sabor estranho.

63

Kg

20

Beterraba. Caracteristicas Gerais: serem sufici-
entemente desenvolvidas, com tamanho, aroma,
sabor e cor proprios da espécie. As mesmas nao
serdo aceitas caso estejam murchas, amassadas
ou em estado de decomposicao. Retirada em data
a combinar.

64

Kg

15

Brécolis ninja. Caracteristicas: fresco, limpo; ta-
manho, coloragcido e formacao uniformes; devendo
ser bem desenvolvido, firme e intacto; isento de
enfermidade, material terroso, umidade externa
anormal, sujidades, parasitas, larvas; sem danos
fisicos e mecénicos oriundos de transporte e ma-
nuseio. Retirada em data a combinar.

65

Kg

45

Cebola branca. Caracteristicas Gerais: sem de-
feitos, apresentando tamanho e cor uniforme, de-
vendo ser bem desenvolvidas e maduras. Devem
ser frescas, terem atingido o grau maximo de ta-

manho, aroma, cor e sabor proprios da espécie e
variedades. Retirada em data a combinar.

66

Kg

35

Cenoura. Caracteristicas Gerais: serem suficien-
temente desenvolvidas, com tamanho, aroma,

sabor e cor proprios da espécie. As mesmas nao
serdo aceitas caso estejam murchas, amassadas
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ou em estado de decomposi¢do. Retirada em data
a combinar

67

Kg

15

Couve-flor. Caracteristicas: fresca, limpa; tama-
nho, coloracao e formagao uniformes; devendo ser
bem desenvolvida, firme e intacta; isenta de en-
fermidade, material terroso, sujidades, parasitas e
larvas; sem danos fisicos e mecanicos oriundos de
transporte e manuseio. Retirada em data a combi-
nar.

68

Kg

10

Chuchu. Caracteristicas Gerais: serem suficien-
temente desenvolvidos, com tamanho, aroma,
sabor e cor proprios da espécie. Os mesmos nao
serdo aceitos caso estejam murchos, amassados
ou em estado de decomposicao. Retirada em data
a combinar.

69

Kg

10

Repolho. Caracteristicas Gerais: serem suficien-
temente desenvolvidos, com tamanho, aroma,
sabor e cor proprios da espécie. Os mesmos nao
serdo aceitos caso estejam murchos, amassados
ou em estado de decomposicao. Retirada em data
a combinar.

70

Kg

75

Tomate longa vida. Caracteristicas Gerais: se-
rem suficientemente desenvolvidos, com tamanho,
aroma, sabor e cor proprios da espécie. Os mes-
mos nao serao aceitos caso estejam murchos,
amassados ou em estado de decomposic¢do. Reti-
rada em data a combinar.

Total R$

VALIDADE DA PROPOSTA: 60 DIAS
Observagéo: Os licitantes vencedores deste processo deverdo estar aptos para o forneci-
mento da mercadoria acompanhada da NOTA FISCAL ELETRONICA.

Assinatura e Carimbo
(representante legal)
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ANEXO Il
DECLARACAO

Eu, . , CPF i, , representante legal da empresa
.................................. , ho procedimento licitatorio, do Municipio de Boqueirdo do Le-
ao — RS Pregao Presencial N.° 039/2017, declaro, sob as penas da Lei que em
cumprimento ao disposto no inciso XXXIIl, do art. 7° da Constituicdo da Repubilica,
nao possuimos em nossos quadros trabalhadores menores de 18 (dezoito) anos em
trabalho noturno, perigoso ou insalubre, e menores de 16 (dezesseis) anos em qual-
quer trabalho, salvo na condigédo de aprendiz, a partir de 14 (quatorze) anos.

Local e Data:

Assinatura e Carimbo
(representante legal)
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ANEXO Il
MODELO INSTRUMENTO DE CREDENCIAMENTO/PROCURAGAO

A signataria ................. , com inscricdo no CNPJ sob o N.° ................... , estabelecida
- , neste ato representada pelo Sr. ....................... , homeia e constitui
seu bastante procurador o Sr. ................. , RG N.°................ , CPF N.° ...

para o fim especial de representa-la Junto a Prefeitura Mun|C|paI de Boqueirdo do
Ledo — RS no Processo Licitatério — Pregao Presencial N.° 039/2017, com poderes
para apresentar Envelopes Proposta e Documentos de Habilitagao, formular ofertas
e lances de precos na sessao publica, apresentar impugnacgdes, interpor recursos,
bem como praticar todos os demais atos pertinentes ao certame.

Local e Data

Nome e assinatura da Licitante
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ANEXO IV )
MODELO DE TERMO DE ACEITAGAO DAS CONDIGOES DO EDITAL DE
LICITAGAO

A signataria .................... ,CNPJ , por seu representante legal, decla-
ra estar de acordo com todos os termos do Edital de Licitagdo N.° 054/2017 — Pre-

gao Presencial N.° 039/2017 e de todos os seus anexos, todos de seu integral co-
nhecimento, e que cumpre plenamente os requisitos de habilitacao.

Local e Data

Nome e assinatura da Licitante
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ANEXO V
DECLARAGAO DE MICROEMPRESA OU EMPRESA DE PEQUENO PORTE

Declaro, sob as penas da lei, sem prejuizo das sangbdes e multas previstas neste ato

convocatorio, que a empre-
sa (denominagao da pessoa juridica) CNPJ
N° , € Microempresa ou Empresa de Pequeno Porte, nos termos

do enquadramento previsto na Lei Complementar N° 123, de 14 de dezembro de
2006, cujos termos declaro conhecer na integra, estando apta, portanto, a exercer o
direito de preferéncia como critério de desempate e documentacgéo exigidas no edi-
tal, na assinatura do contrato, no procedimento licitatério do Pregao Presencial N°
039/2017, realizado pela Prefeitura Municipal de Boqueirao do Ledo — RS.

Local de de

Nome e assinatura do representante
CPF
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ANEXO VI

RETIFICAGAO DO EDITAL

Retifica o Edital N° 054/2017 para a-
quisicdo de Produtos para a Alimenta-
¢édo Escolar.

1. Do Preambulo

1.1 - A Prefeitura Municipal de Boqueirdo do Ledo — RS, torna-se publico a
abertura de procedimento licitatério na modalidade PREGAO DO TIPO MENOR
PRECO POR ITEM, com proposta mais vantajosa para o municipio. A presente
licitacdo sera processada na conformidade do disposto na Lei Federal N°
10.520/2002 e subsidiariamente na Lei Federal N° 8.666/93. Os Envelopes das Pro-
postas e da Documentagdo de Habilitagdo serdo recebidos pelo Pregoeiro, em Ses-
sdo Publica, a realizar-se no dia 30 de Outubro de 2017, as 09 horas, na Prefeitura
Municipal, Rua Sinimbu, N° 644, Centro.

Boqueirao do Leédo, 16 de Outubro de 2017.

PAULO JOEL FERREIRA
Prefeito Municipal
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